«< P Cadeaux hotesse

Pour toutes les hotesses
dés Fr. 400.- de vente

Croissant Party Basica
+ Livret de recettes

* Un ustensile ingénieux pour
faire vous-méme en quelques
minutes vos croissants comme
le boulanger!

AVANTAGES HOTESSE
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Dés Fr. 800.-
de vente
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e (Chauds, croustillants et fondants,
VOUS Ne saurez plus vous en passer ...

e Avec Livret de recettes pour des
croissants sans limites!

Croissant Party Basica
+ Feuille a patisserie silicone
+ Livret de recettes

*Ou, des produits du catalogue au choix, pour la méme valeur étoiles.

Nouvmu{

Ou a choix a la place des
cadeaux hotesse™:

Offrez-vous I'une de ces prestigieuses
piéces de notre collection ChefSeries.
Voir en p.19-21 du catalogue

Par exemple

Votre avantage

Dés Fr. 400.-
400 —799.99
400 —799.99 + 1 rendez-vous daté
400 —799.99 + 2 rendez-vous datés
Dés Fr. 800.-
800-1199.99
800 — 1199.99 + 1 rendez-vous daté
800 — 1199.99 + 2 rendez-vous datés

Dés Fr. 1200.-
1200 >

75%
90%
CADEAU!

Offre soumise a conditions. Demandez & votre conseillére.

1200 > + 1 rendez-vous daté

1200 > + 2 rendez-vous datés

* et a la place des étoiles

CADEAU DE PRISE
DE RENDEZ-VOUS
JUSQU’AU

29 NOVEMBRE 2009

Rejoindre Tupperware...
y avez-vous déja pensé?

concilier vie professionnelle et
familiale.

travailler de maniere indépendante.
vous offrir des petits plaisirs de

la vie.

réaliser la carriere de vos réves.
gagner de I'argent et améliorer
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INVITATION

Du 2 au 29 novembre 2009

CADEAU ,
POUR LES INVITES

VOS anvlies...
P =

votre niveau de vie. Bol mélangeur Pro 1.5 |
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INVITATION ( me le faut{

CHEZ

ADRESSE

TEL TEL MOBILE

E-MAIL

DATE

HEURE

Je me réjouis de vous accueillir chez moi, vos amis sont aussi les bienvenus! Veuillez SVP me confirmer
votre présence. Merci et a bient6t!

Offres non valables aux boutiques Tupperware. Tous les produits sans contenu et décoration sont livrables dans la
limite des stocks disponibles. Tout changement de couleurs et de prix réservé. TVA inc.
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Fr. 4900 | FF. 39.90

e | a solution idéale pour vos repas!

e Dans le MicroPop les aliments seront réchauffés
de maniere parfaite.

e \/otre repas passera directement au micro-ondes.

* | e MicroPop se transporte facilement grace a son

Sac isolant Rondo.

Vous économisez 20%

@,

Moule a manqué silicone 2.5 |
+ Insert-Décor Basica

Fr. 7290 | B 49.90

Vous économisez 36%

Un moule en silicone Iéger, pratique et indéformable.
L’Insert-Décor vous permettra de couper votre pate
de maniere a obtenir une grille décorative pour vos

gateaux, tels que tourtes de Linz, tartes aux pommes...

Speedy Chef EEZ
+ Livret de recettes

Fr. 59.90
Fr. 8480

ous économisez 29%

L

Ultrarapide et écologique, vos blancs en neige

en 30 secondes, sans électricite.

Idéal aussi pour la préparation éclair de vos

cremes patissieres, pates a crépes, sauces ou

dips, la mayonnaise sera toujours parfaitement

réussie.

Le Livret vous propose des recettes

pour toutes les occasions. ‘
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Découvrez notre catalogue interactif:
www.tupperware.ch ¥
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Set Signature (6)
450 ml (3) + 1.21(3)

Fr. 7440 Fr. 39.90

Vous économisez 46%
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Pour ranger et conserver: arbmes de patisserie,
biscuits, décorations pour gateaux, bougies
d’anniversaire mais aussi pour les sachets de
the, les restes de chips...
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Pichet MicroPlus 11[M15

Fr. 4850 A& =

Quick-Shaker

Fr. 25.—

D03

Ingrédients :

e 150 g de beurre
e 1 plaque de chocolat «Ovomaltine» de
100 g

5 ceufs

120 g de sucre

150 g de biscottes écrasées

120 g d’Ovomaltine

125 g de noisettes moulues

50 ml de lait (vitaming)

1 pointe de couteau de poudre a lever
1 pincée de sel

Préparation :

Dans le Pichet Microplus 1 |, fondre
le beurre et le chocolat 1 min. au
Micro-ondes, puissance maximale.

Dans le Bol Basica 3.5 |, battre les jaunes
d’ceufs et le sucre a I'aide du Fouet,
jusqu’a obtention d’une mousse. Incorpo-
rer le beurre et chocolat fondus. Ajouter

le lait, les biscottes finement écraséees
dans le Quick Chef Plus, les noisettes
moulues, la poudre a lever et I'Ovomaltine.
Bien mélanger avec la Spatule silicone.

attre les blancs en neige ferme, avec
une pincée de sel, dans le Speedy Chef,
30 secondes suffisent!

Meélanger délicatement les blancs en neige
ala masse dans le Bol Basica.

Rincer le Moule a manqué silicone a I'eau
froide et incorporer la préparation.

Cuire environ 40 min. a 180° C.

Démouler tiede avec 'aide de la Spatule
silicone fine.

Apres I'avoir démoule, on peut
le garnir avec de la pate a tar-
tiner «Ovomaltine Crunchy
Cream» et le décorer.
Ce gateau est

aussi excellent
«nature».

Astuce: avant
cuisson, ajouter

a la préparation une
petite boite de moitiés
de poires.



