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Offres panoramiques

Ingrédients pour 4 personnes:
150 g de chocolat noir cassé
en petits morceaux
100 g de beurre
100 g de sucre
4 oeufs
30 g de farine
8 petits morceaux de chocolat au lait ou
de chocolat noir

Temps de cuisson: 15 min, a 600 watts

Préparation:
Mettre le beurre et le chocolat noir dans le

S33 o S39 Pichet MicroPlus 1 | et faire fondre au four 2
R Speedy Boy Set Antarktika Plus (11) Speedy Chef n:iirs-on'gg :idan? 1 erf 50:1ir:3t2ué ?:ea
MicroGourmet 101° + Livret de recettes fretitisetdelcongelation + Livret de recettes g ’

2 x 250 ml + 2 x 600 ml puissance de 750 watts. Ajouter le sucre, les

+ Livret de recettes Fr_ 53_90 + Antarktika Plus 400 ml (4) Fr. 59.90 ceufs et la farine et mélanger avec la Spatule
+ Mini-Moules (8) Au lieu de Fr._67-40— + Antarktika Plus 800 ml (2) Au lieu de Fr. 7740 silicone jusqu’a obtention d’une pate homogéne. Découvrez d’autres
Fr. 1 50._ + Antarktika Plus 1.3 | Verser la pate dans les 8 Mini-Moules Micro- vecettes délicieuses
$34 S35 Au lieu de Fr. 18980 §32 _20% S31 S$38 ’25% $37 Gourmet 101°, enfoncer un petit morceau de .
MicroGourmet 101°  Mini-Moules (8) Livret de recettes Speedy Boy Fr. 89.90 Livret de recettes Speedy Chef ; | chocolat au milieu de chaque gateau. Les poser dans le livret
+ Livret de recettes  Fr. 29.90 ’21% Speedy Boy Fr. 59.90 Tupperware Au lieu de Fr. 105:96 Speedy Chef Fr. 69.90 - dans le bol de cuisson. Verser 400 ml d’eau dans
Fr. 159.90 Fr. 7.50 He 7480 le bac a eau. Fermer le bol de cuisson avec le

couvercle et cuire pendant 15 min a 600 watts.
Apres la cuisson, sortirimmédiatement les

8 Mini-Moules MicroGourmet 101° du bol de
cuisson. Laisser reposer les gateaux pendant

15 minutes avant de les démouler. Servir les
gateaux accompagnés de creme ou de glace a
la vanille.






